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熱風循環システムで素早く美味しい調理が可能！
操作性、安全性がさらに向上しました。

芯温センサーで安心・安全調理。
デリケート調理はもちろん
HACCPの温度管理にも最適。
芯温センサー付タイプもラインアップ。食材
の中心温度を1℃単位で正確に設定・計
測できるので、ローストビーフ等の微妙な
火加減の調理も理想的に仕上げられるの
はもちろん、HACCPの温度管理にも最適
です。

万一バーナーの火が消えた場合には立ち
消え安全装置が、温度が上昇し過ぎた場
合には過熱防止装置が作動。オーブン庫内の温度を下げる

便利なクーリング機能搭載。

デジタル制御で正確な
温度コントロール。
100℃～300℃まで、幅広い正確な温度設
定が可能で、調理のマニュアル化が図れ
ます。また99分まで設定できる調理タイ
マー付。調理終了をブザーでお知らせしま
す。タイマー調理中に時間の延長も可能
です。

操作性、安全性がさらに向上！
電源スイッチと加熱スイッチを分割しました。
温度／時間の設定がしやすくなるとともに、
誤操作を防止し安全性が向上しました。

スタート／
ストップ
スイッチ

設定温度／
庫内温度
切替スイッチ

適温ランプ
燃焼ランプ

温度設定
スイッチ

設定温度
ランプ

庫内温度
ランプ

タイマー
設定スイッチ

タイマー表示

電源スイッチ

ライトスイッチ加熱スイッチ



568,000

928,000 718,000

778,000 



フルサイズのシートパンが使える大容量タイプ

設置場所を選ばない卓上タイプ。

従来機種と同等の間口寸法で大容量の庫内を実現！
操作パネルを本体上部にすることで、従来機種と同等の間口寸
法でありながらワイドな庫内を実現。大容量の調理が可能です。

フルサイズのシートパンを採用！
フルサイズのシートパンを最大4枚収容できる汎用性の高いシー
トパン仕様です。シートパンを使用した調理オペレーションの厨
房に最適です。
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操作パネル

操作性・安全性がより向上！
電源スイッチと加熱スイッチを分割
しました。温度／時間の設定がし
やすくなるとともに、誤操作を防止
し安全性が向上しました。



シートパン

操作性・安全性がより向上したコンパクトタイプ！
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コンパクト＆扉下開きで設置場所の選択肢が広がる！

コンパクトながら従来機種と
同等の調理能力！

間口470mmとコンパクトな卓上タイプなため、設置場所を選びません。 
また、オーブン扉も下開きなので左右に隣接する機器とのオペレーション 
も効率よくスムーズに行えます。コンパクトボディ&扉下開き仕様で設置 
場所の選択肢が大きく広がりました。

コンパクトながら庫内寸法は従来機種 
MCO-6TEと同等サイズ。1/2サイズの 
ホテルパンが使用でき、調理能力は同 
等です。

操作パネル

操作性・安全性がより向上！
電源スイッチと加熱スイッチを分割しました。
温度／時間の設定がしやすくなるとともに、
誤操作を防止し安全性が向上しました。　
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扉は左・右開き選択可能！
扉開閉の向きは、厨房レイアウトや作業フ
ローに応じて、左または右をご注文時にお
選びいただけます。詳しくはお問い合わせ
ください。
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メニュー機能搭載で使い勝手も抜群！
機能性、清掃性に優れ、レイアウトを選ばない電気式。

コーナー部にR加工を施したことで、庫内
の熱風の対流がいっそうスムーズになり、
焼きムラの少ない理想的な仕上がりを実現
します。
また、庫内排水口付なので、付属のハンド
シャワーで一気に清掃することが可能で
す。さらにコーナーのR加工で庫内は清掃
性に優れ、清潔に保ちます。

操作パネル
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MCO-10SB 64個/回・384個/h 48個/回・144個/h 24個/回・96個/h 96個/回・672個/h 122個/回・448個/h 8個/回・64個/h 24個/回・120個/h

MCO-7TF
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●価格は改訂している場合がありますので、最寄の支社・支店・営業所までお問い合わせください。
●このカタログに掲載している商品については、品質向上の為予告なしに外観、仕様を一部変更することがあります。

本カタログに記載の「消費電力」とは電気用品安全法および(一社)日本厨房工業会が制定する「業務用厨房熱機器等性能測定基準」に基づく「定格消費電力」のことです。

搬入・据付および旧型の引上廃棄費用は別途となります。
また製品に使用している部品には、摩耗、劣化、疲労などの理由で交換する
部品があり、一定期間での交換が必要となります。交換は有料となります。


